
 

V a r i e t é - M e n u e s  
 
Vom 14.04. bis zum 11.06.2011 erwartet Sie im Friedrichsbau Varieté die neue Artistengeneration des 
innovativen ukrainischen Circustheaters BINGO. Jung, wild und modern kombinieren die Artisten 
klassische Varieté-Acts mit avantgardistischen Tanzchoreographien zu phantasievoller Musik und 
präsentieren ein brillantes, bezauberndes Gsamtkunstwerk. 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dazu offerieren wir zwei verschiedene Varieté-Menues, serviert in einer Etagère. Buchbar sind die 
zauberhaften Köstlichkeiten jeweils ab zwei Personen zusammen mit Eintrittskarten der Preiskategorie I 
oder II für die Vorstellungen mittwochs bis samstags.  
  

 
 

V a r i e t é - M e n u e  I   

Aperitif, serviert an der Champagner-Bar im Foyer oder an den Plätzen im Theatersaal: 
VARIETÉ Sekt Riesling Brut 

* 
Toskanischer Sommersalat mit Mini-Mozzarella, Kirschtomaten und Rucola 

Auberginen-Schafskäse mit Kräutern und Pinienkernen auf gebratenen Pimentos 

Zucchinipralinen mit Schafskäse auf sonnengetrockneten Tomaten und Kalamata-Oliven 

 * 
Dessert, zur Pause im Saal serviert: 

Erdbeer-Joghurtmousse auf Rhabarberkompott 

24.- €  

pro Person incl. Begrüßungssekt und Programmheft 
buchbar im Friedrichsbau Varieté bis 4 Werktage vor der Vorstellung 

 
 
 

V a r i e t é - M e n u e  I I   

Aperitif, serviert an der Champagner-Bar im Foyer oder an den Plätzen im Theatersaal: 
VARIETÉ Sekt Riesling Brut 

* 
Spargelsalat mit Maispoulardenbrüstchen 

Garnelensalat mit Buschtomatensalsa und Kräutern 

Vitello Tonnato mit Kalbfleisch, Thunfischcreme und Kapern 

* 
Dessert, zur Pause im Saal serviert: 

Erdbeer-Joghurtmousse auf Rhabarberkompott 

25.- €  

pro Person incl. Begrüßungssekt und Programmheft 
buchbar im Friedrichsbau Varieté bis 4 Werktage vor der Vorstellung 

 


